
PEPE 

PIZZA & RESTAURANT 
Objednávky volať na číslo: 0917 716 258 

 
REŠTAURÁCIA: 
Denné  menu A.,B.,C.,1.,2. 7,60 € 

              Možnosť XXL porcie z každého jedla A.,B.,C.,1.,2. 10,65 € 
DONÁŠKA: 
Denné  menu A.,B.,C.,1.,2. 7,90 € 

              Možnosť XXL porcie z každého jedla A.,B.,C.,1.,2. 11,00 € 
 

 Sledovať naše jedálne lístky môže aj na : 

      PEPE restaurant Liptovský Mikuláš 
www.peperestaurant.sk 

Denné menu od 20.04.2026 – do 24.04.2026 
 
Pondelok:   

   0,4l  Hráškovo – cuketová polievka s cesnakovým cícerom      A:7 
 
A: 150g Pečená krkovička s volským okom, slaninou a  

pečenými zemiakmi s ryžou, cesnakový dressing       A:3,7 
B: 150g Zapekané kuracie plátky  BRUSCETTA / mozzarella, paradajky, čerstvá bazalka / s ryžou  

a zeleninovou oblohou          A:7 
C:  400g Smotanové cestoviny al BROCCOLI posypané údeným syrom     A:1,7 
1/ 150g Kuracie černohorské rezníky so syrom a verenými zemiakmi       A:1,3,7 
2/ 120g Grilovaný hermelín s brusnicami a zemiakovými hranolkami     A:7 

 
Utorok:  

0,4l Cesnaková polievka so syrom, šunkou a zemiakmi         A:7 
       

A: 150g   Plnené kuracie prsia s restovaným špenátom na cesnaku a sušenými paradajkami  
na syrovej omáčke s ryžou          A:7,12 

B: 150g Bravčové pliecko na frankfurtský spôsob s tarhoňou       A:1 
C: 350g Kuskusové rizoto so zeleninou, cherry paradajkami s vyprážanými hermelínovými trojuholníkmiA:1,3,7 
1/ 150g Kuracie černohorské rezníky so syrom a verenými zemiakmi       A:1,3,7 
2/ 120g Grilovaný hermelín s brusnicami a zemiakovými hranolkami     A:7 
 
Streda:    

0,4l       Zemiaková polievka s kôprom a párkom       A:1 
 

A: 150g     Kuracie medailónky na hráškovo – mätovom kréme s ryžou a zeleninovou oblohou   A:7  
B:  400g   Bryndzové francúzske zemiaky s čalamádou         A:1,3,7                 
C: 150g  Bravčový ŠPÍZ / marinovaná krkovička, klobása, paprika / na výpekovej omáčke so  
  syrom a zemiakovou kašou                 A:7,10 
1/ 150g Kuracie černohorské rezníky so syrom a verenými zemiakmi       A:1,3,7 
2/ 120g Grilovaný hermelín s brusnicami a zemiakovými hranolkami     A:7 
 

 
 
 

e-mail:   pepe@peperestaurant.sk    
 web: www.peperestaurant.sk 



 
 
 
 

Denné menu od 20.04.2026 – do 24.04.2026 
 
Štvrtok:   

0,4l       Liptovský kyseľ s hubami a sušenými slivkami        A:1,7 
   
A:  280g Kurča ako hus s dusenou červenou kapustou a zemiakovou lokšou    A:1,3,7 
B: 400g Špagety s krevetami,  paradajkovou omáčkou a parmezánom     A:1,4,7 
C:  150g Duo prírodné rezníky na šampiňónovej omáčke s volským okom a ryžou    A:1,7 
1/ 150g Kuracie černohorské rezníky so syrom a verenými zemiakmi       A:1,3,7 
2/ 120g Grilovaný hermelín s brusnicami a zemiakovými hranolkami     A:7 
 
Piatok:  

0,4l Šošovicová polievka s údeným          A:1,7 
  
A:  150g Hovädzie špikované stehno v paradajkovej omáčke s domácou parenou knedľou   A:1,3,7 
B:  150g Bravčový španielsky vtáčik s ryžou         A:1,3,10  
C:  400g     Bryndzové pirohy s restovanou cibuľkou a kyslou smotanou      A:1,3,7 
1/ 150g Kuracie černohorské rezníky so syrom a verenými zemiakmi       A:1,3,7 
2/ 120g Grilovaný hermelín s brusnicami a zemiakovými hranolkami     A:7 
   
 

Sledovať naše jedálne lístky môže aj na : 

      PEPE restaurant Liptovský Mikuláš 
www.peperestaurant.sk 

 

REŠTAURÁCIA: 
Denné  menu A.,B.,C.,1.,2. 7,60 € 

              Možnosť XXL porcie z každého jedla A.,B.,C.,1.,2. 10,65 € 
DONÁŠKA: 
Denné  menu A.,B.,C.,1.,2. 7,90 € 

              Možnosť XXL porcie z každého jedla A.,B.,C.,1.,2. 11,00 € 

Objednávky na dovoz MENU volať na číslo: 0917 716 258  
 

Informácie o  stravovacích lístkoch, AKCIÁCH  a prípadné REKLAMÁCIE na tel. čísle:  0904 879 314 

 

e-mail:   pepe@peperestaurant.sk    
 web: www.peperestaurant.sk 

 

 

 

 

Zmena jedálneho lístka vyhradená. 

 Alergény:1.obilniny, 2.kôrovce, 3.vajcia, 4. ryby, 5.arašidy, 6.sója, 7 mlieko, 8.orechy, 9.zeler, 10.horčica, 11.sezam, 12.siričitany,  

                  13.vlčí bôb, 14.mäkkýše    

Hmotnosť mäsa je uvádzaná v surovom stave / pred tepelnou úpravou/. 

 


