Pondelok:
0,41
A: 150g
B:  150g
C:  400g
1/ 150g
2/ 120g
Utorok:
0,41
A: 150g
B:  150g
C: 350g
I/ 150g
2/ 120g
Streda:
0,41
A: 150g
B:  400g
c:  150g
1/ 150g
2/ 120g

PEPE

PIZZA & RESTAURANT
Objednavky volat na cislo: 0917 716 258

RESTAURACIA:
Dennée menu A.,B.,C.,1.,2. 7,60 €
Moznost XXL porcie z kazdého jedla A.,B.,C.,1.,2. 10,65 €
DONASKA:
Dennée menu A.,B.,C.,1.,2. 7,90 €
Moznost' XXL porcie z kazdého jedla A.,B.,C.,1.,2. 11,00 €

n Sledovat’ nase jedalne listky mdze aj na :
PEPE restaurant Liptovsky Mikulas

www.peperestaurant.sk
Denné menu od 20.04.2026 — do 24.04.2026

Hraskovo — cuketovd polievka s cesnakovym cicerom

Pecena krkovicka s volskym okom, slaninou a

pecCenymi zemiakmi s ryZou, cesnakovy dressing

Zapekané kuracie platky BRUSCETTA / mozzarella, paradajky, Cerstva bazalka /s ryzou
a zeleninovou oblohou

Smotanové cestoviny al BROCCOLI posypané udenym syrom

Kuracie ¢ernohorské rezniky so syrom a verenymi zemiakmi

Grilovany hermelin s brusnicami a zemiakovymi hranolkami

Cesnakovd polievka so syrom, Sunkou a zemiakmi

Plnené kuracie prsia s restovanym Spendatom na cesnaku a susenymi paradajkami
na syrovej omacke s ryzou
Bravcové pliecko na frankfurtsky sposob s tarhoriou

A:7

A:7,12
A:l

Kuskusove rizoto so zeleninou, cherry paradajkami s vyprazanymi hermelinovymi trojuholnikmiA:1,3,7

Kuracie ¢ernohorské rezniky so syrom a verenymi zemiakmi
Grilovany hermelin s brusnicami a zemiakovymi hranolkami

Zemiakovd polievka s koprom a parkom

Kuracie medailonky na hraskovo — mdtovom kréme s ryZou a zeleninovou oblohou
Bryndzové francuzske zemiaky s calamadou

Bravcovy SPIZ / marinovand krkovicka, klobdsa, paprika / na vypekovej omdcke so
syrom a zemiakovou kasou

Kuracie ¢ernohorské rezniky so syrom a verenymi zemiakmi

Grilovany hermelin s brusnicami a zemiakovymi hranolkami

e-mail: pepe@peperestaurant.sk
web: www.peperestaurant.sk

A:1,3,7
A:7

A:l

A:7
A:1,3,7

A:7,10
A:1,3,7
A:7



Stvrtok:

0,41
A 280g
B: 400g
C: 150¢g
1/ 150¢g
2/ 120g
Piatok

0,41
A 150¢g
B: 150¢g
C: 400g
1/ 150¢g
2/ 120g

Denné menu od 20.04.2026 — do 24.04.2026

Liptovsky kysel’ s hubami a suSenymi slivkami

Kurca ako hus s dusenou cervenou kapustou a zemiakovou loksou
Spagety s krevetami, paradajkovou omdckou a parmezdinom

Duo prirodné rezniky na Sampirnionovej omdacke s volskym okom a ryZou
Kuracie ¢ernohorské rezniky so syrom a verenymi zemiakmi

Grilovany hermelin s brusnicami a zemiakovymi hranolkami

SoSovicova polievka s udenym

Hovddzie Spikované stehno v paradajkovej omdacke s domdacou parenou knedlou
Bravcéovy Spanielsky vtacik s ryzou

Bryndzové pirohy s restovanou cibulkou a kyslou smotanou

Kuracie ¢ernohorské rezniky so syrom a verenymi zemiakmi

Grilovany hermelin s brusnicami a zemiakovymi hranolkami

n Sledovat’ nase jedalne listky mdze aj na :
PEPE restaurant Liptovsky Mikulas
www.peperestaurant.sk

RESTAURACIA:
Dennée menu A.,B.,C.,1.,2. 7,60 €

Moznost' XXL porcie z kazdého jedla A.,B.,C.,1.,2. 10,65 €

DONASKA:
Dennée menu A.,B.,C.,1.,2. 7,90 €

Moznost' XXL porcie z kazdého jedla A.,B.,C.,1.,2. 11,00 €

A:1,7

A:1,3,7
A:1,4,7
A:1,7
A:1,3,7
A:7

A:1,7

A:1,3,7
A:1,3,10
A:1,3,7
A:1,3,7
A:7

Objednavky na dovoz MENU volat na cislo: 0917 716 258

Informdacie o stravovacich listkoch, AKCIACH a pripadné REKLAMACIE na tel. isle: 0904 879 314

e-mail: pepe@peperestaurant.sk
web: www.peperestaurant.sk

Zmena jedalneho listka vyhradena.

Alergény:1.obilniny, 2.korovce, 3.vajcia, 4. ryby, 5.arasidy, 6.s6ja, 7 mlieko, 8.orechy, 9.zeler, 10.hor¢ica, 11.sezam, 12.siri¢itany,
13.vI¢i bob, 14.mikkyse
Hmotnost’ médsa je uvadzana v surovom stave / pred tepelnou Gipravou/.



