Pondelok:

0,41
A: 150g
B:  400g
c:  150g
I/ 250g
2/ 150g
Utorok:

0,41
A 150g
B: 150g
C:  280g
1/ 250g
2/ 150g
Streda:

0,41
A: 200g
B:  150g
c:  150g
I/ 250g
2/ 150g

PEPE

PlZZA & RESTAURANT

Objednavky volat na cislo: 0917 716 258
RESTAURACIA:
Dennée menu A.,B.,C. 6,90 €
Denne menu stala ponuka 1., 2. 7,30 €
Moznost' XXL porcie z kazdého jedla A., B., C. 9,70 €
Moznost' XXL porcie z kazdého jedla stala ponuka 1., 2. 10,25 €
DONASKA:
Dennée menu A.,B.,C.,1.,2. 7,40 €
Moznost' XXL porcie z kazdého jedla A.,B.,C.,1.,2. 10,40 €

n Sledovat’ nase jedalne listky mdze aj na :
PEPE restaurant Liptovsky Mikulas
www.peperestaurant.sk

Pripravime Vam aj Menu bezlepkové celiatické pri nahldseni deii vopred

Denné menu od 10.03.2025 — do 14.03.2025

Staroleskd chrenova polievka so zemiakmi

Kuracie prsia zapekané so slaninou a syrom cheddar podavané s ryzou a baby mrkvickou s
hraskom na provensalskej omdacke

Zemiakovo — kapustove placky s dressingom s kyslej smotany

Bravcéové srbské rizoto s udenym syrom a kyslou uhorkou

Pecené kacacie stehno s dusenou cervenou kapustou a domdacou parenou knedlou
Grilovany hermelin na pecenej cukete s tymianom a varenymi zemiakmi s maslom

Hubova polievka s kripami a zeleninou

Bravcové soté s farebnou paprikou a kukuricou s ryzou a zemiakovymi hranolkami
Zemiaky na kyslo s domacou sekanou alebo 2ks varené vajicko, chlieb

Vyprazané kuracie stehno so zemiakovou kasou a ovocnym kompotom

Pecené kacacie stehno s dusenou cervenou kapustou a domdacou parenou knedlou
Grilovany hermelin na pecenej cukete s tymianom a varenymi zemiakmi s maslom

Talianska MINESTRONE polievka s cuketou

Vyprazany karfiol s varenymi zemiakmi a tatarskou omackou
Hovddzie zbojnicke soté s tarhornou
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A:1,3,7
A:1,3,7
A:1,3,7

A:1,7,9

A:1,3,7
A:l

Bratislavské bravcové pliecko / kysla uhorka, mrkva, hrasok /s domdacimi maslovymi haluskami A:1,3,7

Pecené kacacie stehno s dusenou cervenou kapustou a domdacou parenou knedlou
Grilovany hermelin na pecenej cukete s tymianom a varenymi zemiakmi s maslom

n Sledovat’ nase jedalne listky moze aj na :

PEPE restaurant Liptovsky Mikulas
www.peperestaurant.sk

A:1,3,7
A:7



Denné menu od 10.03.2025 — do 14.03.2025

Stvrtok:
0,41  Hlivova polievka na sposob drikovej A:l
A: 400g  Cestoviny so Sosovicovou bolonskou omackou a parmezanovymi hoblinami A:1,3,7
B: 150g  Vyprazané kuracie cernohorské rezniky so syrom a tlacenymi zemiakmi A:1,3,7
C: 150g  Pecena bravcova krkovicka v celku na cibulke a cesnaku so zemiakovo — chrenovou kasou
a calamadou A:7
1/ 250g  Pecené kacacie stehno s dusenou cervenou kapustou a domdcou parenou knedlou A:1,3,7
2/ 150g Grilovany hermelin na pecenej cukete s tymianom a varenymi zemiakmi s maslom A:7
Piatok:
0,41  Slepacio - hovidzi vyvar so zeleninou gazdovskymi rezancami A:1,3,9
A: 300g  Dukatové buchticky s vanilkovym krémom A:1,3,7
B: 150g  Duo prirodné rezniky na Sampinonovej omacke s volskym okom a tarhoriou A:1,3,7
C: 150g Hovddzie stehno na smotanovo — Sipkovej omacke s domacou parenou knedlou so slaninkou  A:1,3,7
/ moZnost’ objednat’ si deii vopred 800g parenii knedl’u /
1/ 250g  Pecené kacacie stehno s dusenou cervenou kapustou a domdcou parenou knedlou A:1,3,7
2/ 150g Grilovany hermelin na pecenej cukete s tymianom a varenymi zemiakmi s maslom A:7

111V reStaurdcii k MENU ndpoj GRATIS!!!

Pripravime Vam aj Menu bezlepkové celiatické pri nahldseni deri vopred

n Sledovat’ nase jedalne listky mdze aj na :
PEPE restaurant Liptovsky Mikulas
www.peperestaurant.sk
RESTAURACIA:
Dennée menu A.,B.,C. 6,90 €
Denne menu stala ponuka 1., 2. 7,30 €
Moznost' XXL porcie z kazdého jedla A., B., C. 9,70 €

Moznost' XXL porcie z kazdého jedla stala ponuka 1., 2. 10,25 €

DONASKA:
Dennée menu A.,B.,C.,1.,2. 7,40 €

Moznost' XXL porcie z kazdého jedla A.,B.,C.,1.,2. 10,40 €

Objednavky na dovoz MENU volat na cislo: 0917 716 258

Informdacie o stravovacich listkoch, AKCIACH a pripadné REKLAMACIE na tel. isle: 0904 879 314

e-mail: pepe@peperestaurant.sk
web: www.peperestaurant.sk

Zmena jedalneho listka vyhradena.

Alergény:1.obilniny, 2.korovce, 3.vajcia, 4. ryby, 5.arasidy, 6.s6ja, 7 mlieko, 8.orechy, 9.zeler, 10.hor¢ica, 11.sezam, 12.siri¢itany,
13.vI¢i bob, 14.mékkyse

Hmotnost’ médsa je uvadzana v surovom stave / pred tepelnou Gipravou/.



