PEPE
PlZZA & RESTAURANT

Objednavky na dovoz MENU volat na cislo: 0917 716 258

Pondelok:

0,41
A: 150g
B:  150g
C:  400g
1/ 150g
2/ 150g
Utorok:

0,41
A: 150g
B:  150g
C:  400g
1/ 150g
2/ 150g
Streda :

0,41
A: 150g
B:  400g
c:  150g
1/ 150g
2/ 150g

Denné menu A.,B.,C. 6,90€
Denne menu stala ponuka 1., 2. 7,30 €
Moznost' XXL porcie z kazdého jedla A., B., C. 9,70 €

Moznost' XXL porcie z kazdého jedla stala ponuka 1., 2. 10,25 €

n Sledovat’ nase jedalne listky mdze aj na :
PEPE restaurant Liptovsky Mikulas
www.peperestaurant.sk

Pripravime Vam aj Menu bezlepkové celiatické pri nahldseni deii vopred

Denné menu od 18.11.2024 — do 22.11.2024

Porova Cira polievka so zemiakmi

Hovddzi mexicky gulas s ryzou a hraskom

Kuracie soté marinované v sojovo — medovej marindde s ryzou

a mrkvou dusenou na masle

Hlivovy perkelt s domdacimi maslovymi haluskami

Mor¢acie rezniky vyprazané v PANKO struhane s varenymi zemiakmi a ovocnym kompotom
Vyprazané syrové DUO / HERMELIN, LIPTOV POLOOSTIEPOK / s varenymi zemiakmi
a tatarskou omdackou

SoSovicova polievka so zeleninou a klobdsou

Pomaly peceny bravéovy bocik na cibulke a cesnaku s dusenou kyslou kapustou a

domdcou parenou knedlou

Farmarske kuracie prsia obalené v slaninke na omacke s restovanou sunkou a kukuricou
podavané s ryzou a anglickou zeleninou na masle

Kelovy privarok so zemiakmi a hovidzim dusenym alebo varenym vajickom 2ks

Mor¢acie rezniky vyprazané v PANKO struhane s varenymi zemiakmi a ovocnym kompotom
Vyprazané syrové DUO / HERMELIN, LIPTOV POLOOSTIEPOK / s varenymi zemiakmi
a tatarskou omdackou

Paradajkova polievka so syrom a bazalkou

Pecené kocky z bravcovej krkovicky na rasci a cibulke, znojemska omacka s

kyslou uhorkou, tarhorna

Bryndzové francuzske zemiaky s kyslou uhorkou

Toskanske kuracie STEAKY / cesnak, cherry paradajky, baby Spenat, oregano, smotana /

s ryzou

Mor¢acie rezniky vyprazané v PANKO struhane s varenymi zemiakmi a ovocnym kompotom
Vyprazané syrové DUO / HERMELIN, LIPTOV POLOOSTIEPOK / s varenymi zemiakmi
a tatarskou omdackou

e-mail: pepe@peperestaurant.sk
web: www.peperestaurant.sk
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Denné menu od 18.11.2024 — do 22.11.2024

Stvrtok:
0,41  Mrkvova krémovd polievka so zazvorom kurkumou a pomaranéom

A: 150g  Lososové fasirky s avokadovou majonézou a varenymi zemiakmi
B: 150g  Holandsky mlety rezen so syrom, zemiakovou kasou a kyslou uhorkou
C: 150g  Bravcova zivanska na plechu so slaninou, klobasou a cibulou, opekané zemiaky ,calamada
1/ 150g  Morcacie rezniky vyprazané v PANKO struhane s varenymi zemiakmi a ovocnym kompotom
2/ 150g  Vyprazané syrové DUO / HERMELIN, LIPTOV POLOOSTIEPOK /s varenymi zemiakmi
a tatarskou omdackou
Piatok:
0,41  Hovidzo — slepaci vyvar RISI — BIST
A: 280g  Pecené, plnené kuracie stehno s rozkovou plnkou a restovanou kuracou pecerou na
cibulke s ryzou a ovocnym kompotom
B: 400g  Zemiakové sulance so struhankou a rozpustenym maslom preliate omdackou z lesného ovocia
so Skoricou
C: 150g Segedinsky gulas s domacou parenou knedlou
1/ 150g  Morcacie rezniky vyprazané v PANKO struhane s varenymi zemiakmi a ovocnym kompotom

2/ 150g  Vyprazané syrové DUO / HERMELIN, LIPTOV POLOOSTIEPOK /s varenymi zemiakmi
a tatarskou omdackou

Pripravime Vam aj Menu bezlepkové celiatické pri nahldseni deri vopred

n Sledovat’ nase jedalne listky moze aj na :
PEPE restaurant Liptovsky Mikulas
www.peperestaurant.sk

Denné menu A.,B.,C. 6,90€
Denne menu stala ponuka 1., 2. 7,30 €
Moznost' XXL porcie z kazdého jedla A., B., C. 9,70 €
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Moznost' XXL porcie z kazdého jedla stala ponuka 1., 2. 10,25 €

Objednavky na dovoz MENU volat na cislo: 0917 716 258

Informdacie o stravovacich listkoch, AKCIACH a pripadné REKLAMACIE na tel. isle: 0904 879 314

e-mail: pepe@peperestaurant.sk
web: www.peperestaurant.sk

Zmena jedalneho listka vyhradena.

Alergény:1.obilniny, 2.korovce, 3.vajcia, 4. ryby, 5.arasidy, 6.s6ja, 7 mlieko, 8.orechy, 9.zeler, 10.hor¢ica, 11.sezam, 12.siri¢itany,
13.vI¢i bob, 14.mikkyse
Hmotnost’ médsa je uvadzana v surovom stave / pred tepelnou Gipravou/.



